
しょっつるチーズサブレ
希望小売

価格（税込） 2,160円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より60日

内容量 ８枚

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

ほろりとほどける食感のサブレに秋田名物しょっつるの旨味を重ね、チーズと発酵
バターのコクを引き立てました。男鹿の藻塩のやさしい塩味と深い余韻が広がる
味わいです。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

たまり味噌サブレ
希望小売

価格（税込） 2,160円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より60日

内容量 ８枚

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

ほろりとほどける食感のサブレにたまり味噌を練り込み、さらに表面にも塗って香
りとコクを引き立てました。バターの豊かな風味と男鹿の藻塩の塩味のバランス
が絶妙な一品です。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

あおさバターサブレ
希望小売

価格（税込） 2,160円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より60日

内容量 ８枚

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

ほろりとほどける食感のサブレに秋田名物あおさをたっぷり練り込みました。バ
ターの豊かな風味と男鹿の藻塩のほどよい塩味が重なり、思わず手が伸びる癖に
なる味わいです。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍
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メッセージ

当社はフランス菓子を基盤に、秋田の素材と新たな感性
を融合させた、独自のお菓子作りを目指しています。現
在、秋田の素材を活かした新商品の開発に取り組んでお
り、商品開発のご依頼も承っております。

TEL 018-863-3522 FAX ―

ホームページ https://deuxfeuilles.com

担当者 役職 専務取締役 氏名 清水　健志朗 E-mail info@avenir-shimizu.com

会社所在地 〒 010-0951
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