
秋田しょっつる　(イワシ・アジ魚醤)� 新商品
希望小売

価格（税込） 1,080円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より730日

内容量 130g

JANコード 4957079555404

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

イワシのコクとうま味、アジの豊かな香りが融合した、秋田しょっつる。イワシと
アジを贅沢に使用した魚醤で、料理の旨味を引き立てます。

　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 株式会社 諸井醸造 HP

代表者 役職 代表取締役社長 氏名 諸井　秀行

メッセージ
日本三大魚醤の一つ、秋田を代表する「しょっつる」を製造
しています。伝統製法で醸す、天然のうま味調味料の魅力
を伝えていきます。

TEL 0185-24-3597 FAX 0185-23-3161

ホームページ https://www.shottsuru.jp

担当者 役職 営業部長 氏名 諸井　誠 E-mail info@shottsuru.jp

会社所在地 〒 010-0511
秋田県男鹿市船川港船川字化世沢176 工場等所在地 会社所在地と同じ

秋田しょっつる　(ノドグロ魚醤)� 新商品
希望小売

価格（税込） 2,160円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より730日

内容量 130g

JANコード 4957079555411

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県沖で捕れた高級魚・ノドグロを贅沢に使用した秋田しょっつる。ノドグロの
優れた特性が生むマイルドで癖のない味わいは、より深い旨味と豊かな香りを
織りなします。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

秋田しょっつる　(タイ魚醤)� 新商品
希望小売

価格（税込） 2,160円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より730日

内容量 130g

JANコード 4957079555428

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

男鹿の荒波で育った良型の天然真鯛は、凝縮されたうま味・香りが特徴。天然真
鯛で醸す奥深く広がる旨味や香りを是非お楽しみください。

　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍


