
味噌漬�
希望小売

価格（税込） 540円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より150日

内容量 140g

JANコード 4595986337272

業務用対応 あり OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

創業以来のロングセラー商品。地元の糀味噌を使い３回の漬け作業で約５ヶ月
間漬込みます。懐かしい昭和の時代のまろやかな風味をご飯のお供、酒の肴とし
てご賞味ください。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 株式会社 浅舞婦人漬物研究会 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 東海林　洋樹

メッセージ
昭和４５年の創業から伝統の技を守り国産野菜にこだわって製
造をしております。味噌漬は地元糀味噌、粕漬けは県内酒蔵の
酒粕を使用し約５ケ月間の漬込み期間を要します。通年商品・
季節限定品を製造してます。
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ホームページ https://www.asamai-tsukemono.ne.jp
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会社所在地 〒 013-0105
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粕漬け�
希望小売

価格（税込） 594円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より150日

内容量 140g

JANコード 4595986337357

業務用対応 あり OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

昭和４５年の創業以来、県内産の野菜（国産のみ）を中心に漬込みをしておりま
す。秋田県の酒蔵の酒粕数種を独自にブレンドし約５ヶ月間漬込むまろやかな風
味が特徴です。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

しその実（刻み漬け）�
希望小売

価格（税込） 572円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より150日

内容量 120g

JANコード 4595986337012

業務用対応 ― OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県内産のしその実ときゅうり・大根・人参等と独自に漬込みます。じっくり味
が染み込むまで約３ケ月間。不動の人気の商品です。

　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍


