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糠漬け（銀カレイ加熱済）
希望小売
価格（税込） オープン価格

発注リード
タイム 発注から3営業日

賞味期限 製造日より210日

内容量 120g

JANコード 4580167361825

業務用対応 あり OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

由利本荘市西目特産の高山の糠漬の加熱済み冷凍商品です。
解凍後すぐに高山の糠漬をお手軽に楽しむことが出来ます。

常温　 冷蔵　 冷凍

糠漬け（さんま加熱済）
希望小売
価格（税込） オープン価格

発注リード
タイム 発注から3営業日

賞味期限 製造日より210日

内容量 120g

JANコード 4580167361818

業務用対応 あり OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

由利本荘市西目の特産品である高山の糠漬の加熱済み冷凍食品です。
解凍するだけでお手軽に高山の糠漬をお楽しみいただけます。

常温　 冷蔵　 冷凍

糠漬け（さば加熱済）
希望小売
価格（税込） オープン価格

発注リード
タイム 発注から10営業日

賞味期限 製造日より210日

内容量 1枚

JANコード 4580167361801

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

独自製法でぬか漬けにしたサバを加熱した状態で冷凍保存しました。
レンジで簡単に高山の糠ぬか漬けをお召し上がれます。

常温　 冷蔵　 冷凍


