
稲庭うどん

商品の特徴・セールスポイント

五段階の熟成を経て生まれたツルツルとしたコシと、のど
越しの良さが特徴の小川の稲庭うどんです。ゆで時間３
分。

希望小売価格
（税込） 648円 発注リード

タイム 7営業日

賞味期限 製造日より750日 内容量 200ｇ

JANコード 4969447004032

業務用対応 あり OEM対応 ― ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

稲庭そうめん

商品の特徴・セールスポイント

小川の稲庭そうめんは細麺ながらも強いコシがあり、小麦
の香りが豊かです。熟成を繰り返しながら４日間かけ、手作
りで作り上げています。ゆで時間１分半。

希望小売価格
（税込） 648円 発注リード

タイム 7営業日

賞味期限 製造日より750日 内容量 200ｇ

JANコード 4969447050671

業務用対応 あり OEM対応 ― ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 株式会社�稲
いな

庭
にわ

うどん小川 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 小川　博和

メッセージ
秋田県稲庭町で生まれた「稲庭うどん」の本物の味を作り
たい。それが小川の創業の志。手をかけ、時間をかけ、心
で仕上げた小川の「コシとのど越し」を皆様の食卓へお届
けください。

TEL 0183-43-2803 FAX 0183-43-2857

ホームページ https://ogawaudon.com/

担当者 役職 専務取締役 氏名 小川　選子 E-mail ogawa@ogawaudon.com

会社所在地 〒 012-0107
秋田県湯沢市稲庭町字大森沢144 工場等所在地 〒 012-0107

秋田県湯沢市稲庭町字三嶋25-2

縄文ラーメン�
希望小売

価格（税込） 600円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より30日

内容量 めん重量150ｇ×2、スープ65ｇ×2

JANコード 4954844222998

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

三種町琴丘産のまごころ味噌と豆板醤を使用した旨辛味噌スープです。

　　　　　　 □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 有限会社�泉
いずみ

製麺所 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 泉　一行

メッセージ

秋田・三種町の地元食材を活かして手がける麺＆きりたん
ぽ製品が魅力の企業です。ご家庭では鍋焼きうどんや縄
文ラーメン、きりたんぽで秋田の味を気軽に楽しめます。
ギフトにもぴったりですよ。機会があれば、ぜひお試しく
ださい！

TEL 0185-85-2490 FAX 0185-85-2509

ホームページ ―

担当者 役職 代表取締役 氏名 泉　一行 E-mail izumiseimen@gmail.com

会社所在地 〒 018-2401
秋田県山本郡三種町鵜川字家ノ下11-5 工場等所在地 ―

鍋焼きうどん�
希望小売

価格（税込） 300円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より10日

内容量 255ｇ

JANコード 4954844022208

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

売上ナンバーワンの当社看板商品です。発売以来変わらぬ味を保ち続け、
手土産品としても喜ばれております。

　　　　　　 □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍

稲庭熟成手法　片栗うどん�
希望小売

価格（税込） 400円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より730日

内容量 200ｇ

JANコード 4954844060118

業務用対応 あり OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

稲庭うどん製造本舗の株式会社後文様の監修により、稲庭うどんの熟成手
法を取り入れ、当地区販売用に開発された商品です。

　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

―

掲載内容は2026年5月現在の情報です。

  この企業の他の商品もチェックする（千彩万食）

 7/16 ㊍ 商談会での対面商談を予約する

https://akita-foodmatching.com/cat07/475?ymd=1784160000
https://shoku-web.pref.akita.lg.jp/vendor/1012

