
味噌漬 
希望小売

価格（税込） 540円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より150日

内容量 140g

JANコード 4595986337272

業務用対応 あり OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

創業以来のロングセラー商品。地元の糀味噌を使い３回の漬け作業で約５ヶ月
間漬込みます。懐かしい昭和の時代のまろやかな風味をご飯のお供、酒の肴とし
てご賞味ください。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 株式会社 浅舞婦人漬物研究会 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 東海林　洋樹

メッセージ
昭和４５年の創業から伝統の技を守り国産野菜にこだわっ
て製造をしております。味噌漬は地元糀味噌、粕漬けは県
内酒蔵の酒粕を使用し約５ケ月間の漬込み期間を要しま
す。通年商品・季節限定品を製造してます。

TEL 0182-24-0509 FAX 0182-24-2040

ホームページ https://www.asamai-tsukemono.ne.jp

担当者 役職 代表取締役 氏名 東海林　洋樹 E-mail syouji@asamai-tsukemono.ne.jp

会社所在地 〒 013-0105
秋田県横手市平鹿町浅舞字福田２１２番地１ 工場等所在地 会社所在地と同じ

粕漬け 
希望小売

価格（税込） 594円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より150日

内容量 140g

JANコード 4595986337357

業務用対応 あり OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

昭和４５年の創業以来、県内産の野菜（国産のみ）を中心に漬込みをしておりま
す。秋田県の酒蔵の酒粕数種を独自にブレンドし約５ヶ月間漬込むまろやかな風
味が特徴です。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

しその実（刻み漬け） 
希望小売

価格（税込） 572円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より150日

内容量 120g

JANコード 4595986337012

業務用対応 ― OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県内産のしその実ときゅうり・大根・人参等と独自に漬込みます。じっくり味
が染み込むまで約３ケ月間。不動の人気の商品です。

　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

レモン香る 稲庭うどんの塩だれ 新商品

商品の特徴・セールスポイント

比内地鶏の旨みと塩麹のやさしいコク。そして、ふわっと香
る国産レモン。秋田の恵みをぎゅっと詰め込んだ、稲庭うど
んのための特製塩だれ。かけて混ぜるだけの手軽さなが
ら、稲庭うどんがもっと贅沢な味わいになります。

希望小売価格
（税込） オープン価格 発注リード

タイム 7営業日

賞味期限 製造日より365日 内容量 30g×2人前(きざみのり付き)

JANコード 4595434658010

業務用対応 あり OEM対応 ― ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

「AKITA GOLD & FUJI」りんごブレンドジュース 新商品

商品の特徴・セールスポイント

ふじの豊かな甘みを軸に、アキタゴールドの香りを重ね
た、食事にも寄り添うジュースです。甘さの先にある、澄ん
だ余韻をお楽しみください。

希望小売価格
（税込） 280円 発注リード

タイム 3営業日

賞味期限 製造日より547日 内容量 180g

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 ― ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 秋田イイモノ HP

代表者 役職 代表 氏名 奥　颯人

メッセージ
豊かな地域資源に囲まれた秋田県の本当に美味しい食材
(主に農産物)や加工品を、独自目線でセレクトして販売す
る地域商社です。 また、自社商品開発や地域資源のブラ
ンディングにも挑戦しています。

TEL 090-7324-4847 FAX ―

ホームページ https://akita-iimono.studio.site/

担当者 役職 副代表 氏名 奥　良美 E-mail akita.iimono072429@gmail.com

会社所在地 〒 013-0063
秋田県横手市婦気大堤字田久保下183-5 工場等所在地 商品に記載

掲載内容は2026年5月現在の情報です。

  この企業の他の商品もチェックする（千彩万食）

 7/16 ㊍ 商談会での対面商談を予約する

https://akita-foodmatching.com/cat06/536?ymd=1784160000
https://shoku-web.pref.akita.lg.jp/vendor/1157

