
比内地鶏ごぼうご飯
希望小売

価格（税込） オープン価格

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より730日

内容量 550ｇ

JANコード 4908234041171

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

洗ったお米二合と一緒に入れるだけ(加水はいりません)の簡単調理。比内
地鶏の旨味とごぼうの風味で味わいよく仕上げました。

　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

比内地鶏旨味スープ　
希望小売

価格（税込） オープン価格

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より730日

内容量 200ｇ

JANコード 4908234021081

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

150日以上もの長い期間平飼い・放し飼いした比内地鶏を原料に野菜と昆布の
旨味を加え調味しました。鍋物や煮物、吸い物など和風、洋風各料理に幅広くご
利用頂けます。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

比内地鶏　めす正肉
希望小売

価格（税込） オープン価格

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より7日

内容量 もも肉2枚・むね肉2枚・ささみ2本

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

広々とした大地で平飼い・放し飼いで150日以上かけじっくり育てます。こうした
自然の中でのびのびと飼育することによって、旨味を十二分に蓄え、余分な脂肪
がついていない肉質に仕上がります。
　　　　　　 □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 JA全農くみあい飼料 株式会社 HP

代表者 役職 代表取締役社長 氏名 遠藤　充史

メッセージ
当社の比内地鶏加工センターは「秋田県比内地鶏ブラン
ド認証制度」の食鳥処理施設・食肉処理施設・加工食品製
造施設の認証を受けた施設で、比内地鶏を処理・加工し全
国へお届けします。

TEL 0186-78-4225 FAX 0186-78-4114

ホームページ https://www.znf.co.jp

担当者 役職 部長兼センター長 氏名 髙村　丈治 E-mail kakou_takanosu@znf.co.jp

会社所在地 〒 018-4211
秋田県北秋田市川井字漣岱72 工場等所在地 会社所在地と同じ

小さな贅沢 本格お家デリ　比内地鶏のリエット

商品の特徴・セールスポイント

比内地鶏100%で作る珍しい地鶏のリエット。朝食から
ホームパーティーなどの特別食卓まで、様々なシーンでご
利用いただける一品です。比内地鶏の新しい味わいをお楽
しみください。

希望小売価格
（税込） 1,188円 発注リード

タイム 3営業日

賞味期限 製造日より180日 内容量 110g

JANコード 4549633002587

業務用対応 ― OEM対応 ― □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

秋田 比内地鶏白サラミ

商品の特徴・セールスポイント

比内地鶏の育つ大館で生まれた白カビ菌『火内雪華』、秋
田の米、白神乳酸菌などで作られる塩麹もろみ。比内地鶏
の故郷秋田の力で熟成させた奇跡の生サラミです。芳醇
な熟成香と比内地鶏の旨味を楽しむ贅沢な一品です。

希望小売価格
（税込） 2,376円 発注リード

タイム 3営業日

賞味期限 製造日より120日 内容量 100g

JANコード 4549633002853

業務用対応 ― OEM対応 ― □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 株式会社 あきた六
ろく

次
じ

会
かい

HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 白川　懸士

メッセージ
火内鶏(ぴるないどり)は、日本三大美味鶏の一つ比内地
鶏を5年間の研究と改良を重ね、独自の飼育方法で質を
高めた当社の比内地鶏ブランドです。雌だけでなく雄も
美味しくなるよう飼育した火内鶏をお楽しみください。

TEL 0186-59-4546 FAX 0186-59-4547

ホームページ http://www.rokujikai.jp/

担当者 役職 事業統括 氏名 田村　新司 E-mail akita-6gkai@star.ocn.ne.jp

会社所在地 〒 017-0012
秋田県大館市釈迦内字家下９－８ 工場等所在地 会社所在地と同じ

掲載内容は2026年5月現在の情報です。

  この企業の他の商品もチェックする（千彩万食）

 7/16 ㊍ 商談会での対面商談を予約する

https://akita-foodmatching.com/cat04/447?ymd=1784160000
https://shoku-web.pref.akita.lg.jp/vendor/1034

