
秋田県産　アジの干物
希望小売

価格（税込） 480円

発注リード
タイム 7営業日

賞味期限 製造日より90日

内容量 3尾

JANコード 4595640558012

業務用対応 あり OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県産のアジをひとつひとつ丁寧にさばき、干物にしました。こだわりの工程
で、至る所に職人の技が光ります。オリジナル調味料で旨味を凝縮し、鮮度を
保ったまま急速冷凍しました。
　　　　　　 □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

男鹿半島　紅ズワイガニ甲羅めし
希望小売

価格（税込） 1,080円

発注リード
タイム 7営業日

賞味期限 製造日より90日

内容量 150g

JANコード 4595640558104

業務用対応 あり OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

自社漁船で水揚げした高鮮度の紅ズワイガニと秋田県産米を使用した商品で
す。シンプルな味付けで紅ズワイガニそのものの旨味、風味が味わえます。

　　　　　　 □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

男鹿の赤がに　甲羅おぜん
希望小売

価格（税込） 1,750円

発注リード
タイム 7営業日

賞味期限 製造日より90日

内容量 120g

JANコード 4595640558357

業務用対応 あり OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県内唯一の紅ズワイガニ漁で水揚げした高鮮度のカニを、贅沢に盛り付け
ました。剥き身になっているため剥く手間が無く、解凍後そのまますぐにお召し
上がりいただけます。素材本来の味と風味をお愉しみください。
　　　　　　 □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

出展企業名 株式会社 男
お

鹿
が

水産加工 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 菅原　啓子

メッセージ
弊社は、「地のもの」を取り入れた、水産加工品の製造を
行っています。わたしたちは、海と共生しながら、海の食と
その価値を創造し、それを通じて人の心を豊かにすること
を目指しています。

TEL 0185-23-3710 FAX 0185-23-3833

ホームページ https://www.ogasuisan.com/

担当者 役職 工場責任者 氏名 今井　光博 E-mail shop@ogasuisan.com

会社所在地 〒 010-0511
秋田県男鹿市船川港船川字芦沢205 工場等所在地 〒 010-0683

秋田県男鹿市北浦北浦字忍田107

サメジャーキー　ブラックペッパー味

商品の特徴・セールスポイント

噛むほど旨い、漁師仕込みのサメジャーキー。高タンパク・
低脂質でヘルシー、酒のつまみに最適です。珍しさと食べ
やすさで話題性も抜群です。

希望小売価格
（税込） 540円 発注リード

タイム 14営業日

賞味期限 製造日より180日 内容量 50g

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 あり ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

サメジャーキー　プレーン

商品の特徴・セールスポイント

噛むほど旨い、漁師仕込みのサメジャーキー。高タンパク・
低脂質でヘルシー、酒のつまみに最適です。珍しさと食べ
やすさで話題性も抜群です。

希望小売価格
（税込） 540円 発注リード

タイム 14営業日

賞味期限 製造日より180日 内容量 50g

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 あり ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 株式会社 えっこ HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 佐藤　栄治郎

メッセージ
弊社は漁獲から加工まで一貫して行い、安定して獲れる
アブラツノザメを有効活用しています。給食・病院への提
供実績もあり、“秋田の魚”として広めていきたいと考えて
います。

TEL 080-6782-9135 FAX 0184-38-3915

ホームページ https://ekkoekko.co.jp/

担当者 役職 代表取締役 氏名 佐藤　栄治郎 E-mail ryueimaru1029@gmail.com

会社所在地 〒 018-0311
秋田県にかほ市金浦字南金浦11 工場等所在地 ―

掲載内容は2026年5月現在の情報です。

  この企業の他の商品もチェックする（千彩万食）

 7/16 ㊍ 商談会での対面商談を予約する

https://akita-foodmatching.com/cat03/300?ymd=1784160000
https://shoku-web.pref.akita.lg.jp/vendor/26

