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ゆきだまっこ

商品の特徴・セールスポイント
秋田県産あきたこまちの米粉を使った「ゆきだまっこ」。雪玉を
イメージした米粉のブールドネージュは、さらりとほどける口ど
けと、発酵バターのコク深い味わいが特徴です。

希望小売価格
（税込） 400円 発注リード

タイム 3営業日

賞味期限 製造日より45日 内容量 55ｇ

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 あり 常温　 冷蔵　 冷凍

パヴェドゥ・SAKE

商品の特徴・セールスポイント
秋田でも人気の雪の茅舎の日本酒と酒粕を使用した大人な生
チョコに仕上げました。
フランス ヴァローナ社の上質なミルクチョコレート ジヴァララ
クテを贅沢に使用した、フレッシュでリッチな配合の生チョコ。

希望小売価格
（税込） 1,000円 発注リード

タイム 3営業日

賞味期限 製造日より28日 内容量 ９粒

JANコード ―

業務用対応 あり OEM対応 あり 常温　 冷蔵(4℃以下)　 冷凍

出展企業名 有限会社 セラヴィ HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 清水　英博

メッセージ

当社はフランス菓子を基盤に、秋田の素材と新たな感性
を融合させた、独自のお菓子作りを目指しています。現
在、秋田の素材を活かした新商品の開発に取り組んでお
り、商品開発のご依頼も承っております。

TEL 018-836-3522 FAX ―

ホームページ https://deuxfeuilles.com

担当者 役職 専務取締役 氏名 清水　健志朗 E-mail info@avenir-shimizu.com

会社所在地 〒 010-0951
秋田県秋田市山王1-7-19 工場等所在地 会社所在地と同じ

秋田犬マドレーヌ～枝豆塩レモン～
希望小売
価格（税込） 250円

発注リード
タイム 10営業日

賞味期限 製造日より60日

内容量 1個

JANコード ―

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

大館市産枝豆を活用したマドレーヌ。
ほのかな枝豆の香りと、爽やかな塩レモンの新しい組み合わせ。

常温　 冷蔵　 冷凍

秋田犬フィナンシェ～キャラメルりんご～
希望小売
価格（税込） 210円

発注リード
タイム 10営業日

賞味期限 製造日より60日

内容量 1個

JANコード ―

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

大館市産の卵、りんご、全粒粉を使用したフィナンシェ。
りんごはC品を利活用しており、キャラメルでソテーしてより奥深い味わいの商品
を目指しました。

常温　 冷蔵　 冷凍

AKITA HASHIOKI　8粒入
希望小売
価格（税込） 2,980円

発注リード
タイム 10営業日

賞味期限 製造日より21日

内容量 8粒

JANコード ―

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田の特産品を活用した4種のオリジナルショコラ。
「箸置き」のような見た目が特徴的です。それぞれ「五城目ラズベリー＆バラ」「男鹿
塩キャラメル＆コーヒー」「大館枝豆＆炒り胡麻」「上小阿仁ほおずき」。

常温　 冷蔵　 冷凍

出展企業名 パティスリーメッスナー HP

代表者 役職 代表 氏名 藤田　雄佑

メッセージ 秋田県内の素材を活用し、秋田の魅力がより感じられるよ
うな商品を目指してお菓子を作っています。

TEL 090-1491-4730 FAX ―

ホームページ https://messoner.com

担当者 役職 代表 氏名 藤田　雄佑 E-mail info@messoner.com

会社所在地 〒 017-0893
秋田県大館市桂城16 工場等所在地 会社所在地と同じ


