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しょっぱーいぼだっこ 
希望小売
価格（税込） 864円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より365日

内容量 30g

JANコード 4562418240851

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県民の真のソウルフード「ぼだっこ」 ！ 「ぼだっこ」とは、秋田の方言で塩辛い
紅鮭のこと。秋田県民の思い出やこだわりが詰まった秋田流の紅鮭フレークで
す。

常温　 冷蔵　 冷凍

出展企業名 ノリット・ジャポン 株式会社 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 菅原　久典

メッセージ
地方に活力をもたらす「食」をはじめとする、ふるさとの魅
力を多方面から発信します。企画から開発、商品化、流通
までを一貫してご提案しています。

TEL 018-874-7547 FAX 018-874-7548

ホームページ https://www.norit.jp/

担当者 役職 食品企画部部長 氏名 毛利　雄大 E-mail info@norit.jp

会社所在地 〒 010-0921
秋田県秋田市大町3丁目5‐8　ウィング・グラン4階 工場等所在地 商品に記載

燻りがっこマヨドレッシング 
希望小売
価格（税込） 702円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より180日

内容量 200g

JANコード 4562418240868

業務用対応 ― OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田名物の漬物「いぶりがっこ」の漬け液を利活用 ！ いぶりがっこの香りとマヨ
ネーズが相性抜群なクセになる逸品 ！

常温　 冷蔵　 冷凍

燻りがっこドレッシング 
希望小売
価格（税込） 594円

発注リード
タイム 5営業日

賞味期限 製造日より180日

内容量 200g

JANコード 4562418240776

業務用対応 あり OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

従来活用方法がなく廃棄されていたいぶりがっこの調味液を利活用した、燻製
の香りといぶりがっこの旨みが広がるドレッシングです。サラダにはもちろん、
サーモンや白身魚のカルパッチョなど様々な料理と相性抜群。

常温　 冷蔵　 冷凍

完熟梅たまり　２７５ｍｌ　藤五郎
希望小売
価格（税込） 2,138円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より360日

内容量 275ml

JANコード 4589684120243

業務用対応 ― OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県産の梅「藤五郎」を熟成させ梅から染み出た果汁です。梅そのものの爽や
かな酸味と香りをお楽しみください。オリーブ油や醤油などと組み合わせて梅ド
レッシングにするなど様々なシーンでお使いいただけます。

常温　 冷蔵　 冷凍

出展企業名 株式会社 R
レ ア ー レ

EALE L
ラ ボ

ab HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 若泉　裕明

メッセージ
わたしたちは「梅って素晴らしい。」ということをあらため
て皆様にお届けすることを企業ミッションとしておりま
す。塩分、糖分0％。爽やかな酸味と甘い香りだけをお楽し
みいただける、梅好きのための梅商品です。

TEL 018-893-4253 FAX 018-892-3413

ホームページ https://realelab.base.shop/

担当者 役職 マネージャー 氏名 舩木　由麻 E-mail info@reale-lab.co.jp

会社所在地 〒 019-2401
秋田県大仙市協和船岡字善知鳥14番地1 工場等所在地 〒 019-0802　株式会社 なるせ加工研究会

秋田県雄勝郡東成瀬村岩井川下村91-1

完熟梅みのり　藤五郎 
希望小売
価格（税込） 1,274円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より180日

内容量 100g

JANコード 4589684120236

業務用対応 ― OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県産の梅「藤五郎」を100％使用。梅干しとは違う、新感覚の”そのまま食べ
る梅果実”です。塩や砂糖を使用していないため雑味が無く、自然に熟した梅そ
のものの爽やかな味わいを楽しめます。

常温　 冷蔵　 冷凍

完熟梅たまり　９０ｍｌ　藤五郎 
希望小売
価格（税込） 1,058円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 製造日より360日

内容量 90ml

JANコード 4589684120250

業務用対応 ― OEM対応 あり

商品の特徴 ・
セールスポイント

秋田県産の梅「藤五郎」を熟成させ梅から染み出た果汁です。梅そのものの爽や
かな酸味と香りをお楽しみいただけます。炭酸水で割ったり、紅茶に加えると爽
やかな梅飲料として飲用いただけます。

常温　 冷蔵　 冷凍
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