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しろだし 

商品の特徴・セールスポイント

岩魚のしょっつる(魚醤)・かつお・こんぶ・しいたけのうまみ
がぎっしり詰まったしろだしは、当店一番の人気商品です。
色が薄く、見た目も上品な料理に仕上がります。

希望小売価格
（税込） 897円 発注リード

タイム 3営業日

賞味期限 製造日より270日 内容量 360ml

JANコード 4573439512131

業務用対応 あり OEM対応 あり 常温　 冷蔵　 冷凍

寒こうじ(かんこうじ) 

商品の特徴・セールスポイント

全国一の受賞歴もある味噌の製麹技術を生かし、米麹と蒸
し米を丁寧に仕込んだ万能調味料です。野菜・肉・魚、素材
を問わず上品な旨味のある味付けに仕上がります。

希望小売価格
（税込） 497円 発注リード

タイム 3営業日

賞味期限 製造日より360日 内容量 350g

JANコード 4573439514005

業務用対応 あり OEM対応 あり 常温　 冷蔵　 冷凍

出展企業名 株式会社 安藤醸造 HP

代表者 役職 代表取締役社長 氏名 安藤　大輔

メッセージ 創業170年、伝統の技術と素材へのこだわりで、お客様に
「安心」「群を抜く美味しさ」をお届けします。

TEL 0187-53-2008 FAX 0187-55-2008

ホームページ https://www.andojyozo.co.jp/

担当者 役職 執行役員営業管理部長 氏名 田口　信幸 E-mail info@andojyozo.co.jp

会社所在地 〒 014-0315
秋田県仙北市角館町下新町27 工場等所在地 会社所在地と同じ
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