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おぼろ昆布�
希望小売

価格（税込） 540円

発注リード
タイム 2営業日

賞味期限 120日

内容量 20ｇ

JANコード 4906387110027

業務用対応 可能 OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

熟練した職人が、一枚一枚手で削っています。とろろ昆布同様に、みそ汁や麺類、
鍋物などに入れると磯の風味と粘りが食欲をそそります。稲庭うどんとの相性も
バッチリです。尚、召し上がる際は熱湯は避けてください。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

とろろ昆布
希望小売

価格（税込） 432円

発注リード
タイム 2営業日

賞味期限 120日

内容量 30ｇ

JANコード 4906387110010

業務用対応 可能 OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

北海道産がごめ昆布を含む、国内産の昆布を使用しております。みそ汁や麺類、
鍋物などに一つまみ程度入れると、磯の風味と粘りが食欲をそそります。尚、召
し上がる際は熱湯は避けてください。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

納豆昆布� 新商品
希望小売

価格（税込） 432円

発注リード
タイム 2営業日

賞味期限 365日

内容量 30g

JANコード 4906387104057

業務用対応 可能 OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

乾燥昆布と乾燥納豆を併せた商品です。水で10分位もどし、しょうゆや麺つゆを
混ぜてご飯にかけていただくのがオススメです。ダブルの粘りとダブルの栄養
が摂れて、忙しい朝の食卓に最適です。
　　　　　　 ☑ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 有限会社�小松百治商店 店名・
屋号等 ヤマヒャク HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 小松　勝信

メッセージ 創業から88年、地域に根差した昆布作りを心掛けており
ます。おいしい昆布、ねばる昆布を是非ご賞味ください。

TEL 0182-24-0153 FAX 0182-24-3608

ホームページ https://yamahyaku.co.jp

担当者 役職 代表取締役 氏名 小松　勝信 E-mail staff@yamahyaku.co.jp

会社所在地 〒 013-0106
秋田県横手市平鹿町中吉田字上藤根92 工場等所在地 会社所在地と同じ

男鹿産天然真鯛漬け(胡麻醤油)
希望小売

価格（税込） 756円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 120日

内容量 80g(真鯛50g・たれ30g)

JANコード 4573104364003

業務用対応 可能 OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

袋のまま5分ほど流水で解凍してあたたかいごはんにのせるだけの手軽さ。そ
のままはもちろん、途中でだし汁やお湯をかけて鯛茶漬けとしても楽しめます。

　　　　　　 □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

【味付】ねばとろ丼のもと� 新商品
希望小売

価格（税込） 1,404円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 120日

内容量 200g(2～3食分)

JANコード 4573104364102 

業務用対応 可能 OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

いまや秋田・男鹿の特産のひとつとなった「ぎばさ(あかもく)」をベースに、おくら、納豆、ながいも
などのカラダにやさしいねばとろ食材をミックス。さらに、ぷちぷち弾ける男鹿産いくら醤油漬け
をトッピングしました。味付きですので解凍後はそのままお手軽にお召し上がりいただけます。

　　　　　　 □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

男鹿産天然真鯛の鯛めし
希望小売

価格（税込） 648円

発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 120日

内容量 180g

JANコード 4580352678301 

業務用対応 可能 OEM対応 ―

商品の特徴 ・
セールスポイント

直火でじっくり炙った男鹿産の天然真鯛のアタマ・ホホ・カマの肉をたっぷり使っ
て、絶品の鯛めしを炊きあげました。できたての温かいうちにCAS凍結していま
すので、レンジアップすれば炊き立ての味を楽しめます。
　　　　　　 □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

出展企業名 男鹿冷凍�株式会社 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 船木　一

メッセージ

秋田県の水揚げの約半分を占める男鹿。バラエティ豊かな魚種がとれる反面その多
くが少量で、海況によって日々の漁獲量・魚価の変動が激しく、安定確保できる魚が少
ないのが実情です。この問題を解決し、より多くのお客様に安定的に高品質な状態で
男鹿の魚をご提供することを目指し、当社では地元の水産会社や行政等の協力・支援
をうけ、CAS凍結という先進技術を積極活用しながら「いつでも欲しいときに欲しい
分だけとれたて品質で出荷できる仕組みづくり」の構築に取り組んでいます。

TEL 0185-47-7900 FAX 0185-47-7901

ホームページ https://offc.co.jp/

担当者 役職 氏名 真壁　佳子 E-mail info@offc.co.jp

会社所在地 〒 010-0511
秋田県男鹿市船川港船川字外ヶ沢150 工場等所在地 会社所在地と同じ 水
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