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粕取焼酎と完熟いちじくのショコラテリーヌ

商品の特徴・セールスポイント

室町時代から酒造りを続ける飛良泉。鳥海山が育む美しい水で伝
統の山廃仕込による山廃純米でつくられた酒粕を使った貯蔵焼
酎は、ショコラに芳醇な香りをあたえ大人な味わいに。またこの土
地の顔でもあるいちじくは、程よい酸味と甘味でアクセントを添
えています。特別な日を彩る一品として贈りものに最適です。

希望小売価格
（税込） 3,700円 発注リード

タイム 30営業日

賞味期限 商品発送日から3か月 内容量 1本

業務用対応 ――― JANコード ―――  □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

出展企業名 協同組合ニカホノサキ HP

代表者 役職 代表理事 氏名 國重　咲季

メッセージ
「食のまち」を育てる。鳥海山と日本海に抱かれた秋田県にか
ほから、食で未来をつくるべく立ち上がった食のプロデュース
チームです。

TEL 0184-74-3617 FAX 0184-74-3288

ホームページ https://nikahonosaki.studio.site/

担当者 役職 理事 氏名 佐藤　玲 E-mail nikahonosaki@gmail.com

会社所在地 〒 018-0322
秋田県にかほ市大竹字下後26 工場等所在地 ―――

協同組合ニカホノサキって？
鳥海山と日本海に抱かれた秋田県にかほから、食で未来をつくるべく
飛良泉本舗、レメデニカホ、佐藤勘六商店、にかほに移住したNICE LADYの4者が立ち上がりました。
食べる幸せをたくさんの人に届けたい。そして、それは暮らしをも豊かにすることを伝えたい。
食の可能性を探究し、食で未来をつくる。わたしたちニカホノサキの挑戦ははじまったばかり。
この地から、にかほの先へ、未来（さき）へ。

ドライいちじく（業務用パック）
希望小売

価格（税込） 3,580円 発注リード
タイム 10営業日以内

賞味期限 製造より180日 内容量 500g

JANコード 4529208033000 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

砂糖・保存料不使用。製造から時間が経つにつ
れ表面に白っぽい粉が見られますが、果糖が結
晶化したもので品質に問題はなく、むしろ熟成し
て旨味が増しています。

☑常温

□冷蔵

□冷凍

出展企業名 にかほ市いちじく振興会 LINE

代表者 役職 代表 氏名 佐藤　玲

メッセージ
にかほ市大竹集落で、半径2km以内で採れた大竹いちじくを
その日のうちに加工しています。無添加にこだわった商品開
発を行っています。令和2年には「大竹いちじく」がGI（地理的
表示）制度に登録されました。

TEL 0184-74-3617 FAX 0184-74-3288

ホームページ https://ichijiku-ya.com/

担当者 役職 代表 氏名 佐藤　玲 E-mail ray@kanroku.jp

会社所在地 〒 018-0322
秋田県にかほ市大竹字下後26 工場等所在地 会社所在地と同じ

いちをビンセット（甘露煮・ドライ・ジャム）� 新商品
希望小売

価格（税込） 820/730/960円 発注リード
タイム 10営業日以内

賞味期限 製造より180日 内容量 170g/40g/160g

JANコード
かんろう（甘露煮）4529208023001
いちこ（ドライ）4529208022004
いちを（ジャム）4529208021007

業務用対応 ―――

商品の特徴
・セールス

ポイント

いちじく3きょうだいのかわいい瓶パッケージが
登場。食べ比べに最適。専用カートン（75円税
込）もありギフト対応可能。

☑常温
□冷蔵
□冷凍

フローズンいちじく（加熱調理用）
希望小売

価格（税込） 1,790円 発注リード
タイム 10営業日以内

賞味期限 製造より180日 内容量 1kg

JANコード 4529208010001 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

半径2km以内で収穫されたいちじくを洗浄し、
その日のうちに急速冷凍しております。加熱処
理しても崩れにくく、皮と実のコントラストが特
徴的。

□常温

□冷蔵

☑冷凍

いちじく甘露煮（スーパー様限定）
希望小売

価格（税込） 648円 発注リード
タイム 10営業日以内

賞味期限 製造より180日 内容量 200g

JANコード 4529208001009 業務用対応 ―――

商品の特徴
・セールス

ポイント

昔ながらの製法で、砂糖と水飴のみでじっくり煮
た甘露煮です。水を使わず、いちじく果汁で煮て
いくので、いちじく本来の風味が活きた味わい
です。

☑常温

□冷蔵

□冷凍


