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いぶりがっこ業務用切り落とし� 新商品
希望小売

価格（税込） 2,808円 発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 365日 内容量 1,000g

JANコード 4573435294130 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

秋田県横手市の伝統的な漬物で、秋田県産大根
を縄にくくって吊るし、りんご・桜・ナラの木で
じっくり燻し昔ながらの漬け方で1カ月半以上か
けて漬け込んでます。砂糖にこだわり、上品な甘
さが特徴のいぶりがっこです。

☑常温

□冷蔵

□冷凍

いぶりがっこハーフM
希望小売

価格（税込） 540円 発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 365日 内容量 150g～199g

JANコード 4573435295151 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

秋田県横手市の伝統的な漬物で、秋田県産大根
を縄にくくって吊るし、りんご・桜・ナラの木で
じっくり燻し昔ながらの漬け方で1カ月半以上か
けて漬け込んでます。砂糖にこだわり、上品な甘
さが特徴のいぶりがっこです

☑常温

□冷蔵

□冷凍

いぶりがっこL
希望小売

価格（税込） 950円 発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 365日 内容量 280g～319g

JANコード 4573435295038 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

秋田県横手市の伝統的な漬物で、秋田県産大根
を縄にくくって吊るし、りんご・桜・ナラの木で
じっくり燻し昔ながらの漬け方で1カ月半以上か
けて漬け込んでます。砂糖にこだわり、上品な甘
さが特徴のいぶりがっこです

☑常温

□冷蔵

□冷凍

出展企業名 株式会社�だいごの丘 HP ―――

代表者 役職 代表取締役 氏名 伊藤　仁志

メッセージ
横手のおいしい農産物を活かした加工食品をたくさんの方に
提供し、伝統の名産品を絶やさず新たな特産品を開発して横
手市全体をPRしたい。

TEL 0182-38-8209 FAX 0182-38-8209

ホームページ ―――

担当者 役職 氏名 山田　敦子 E-mail akita-daigo@outiook.jp

会社所在地 〒 013-0102
秋田県横手市平鹿町醍醐字当面町85-2 工場等所在地 会社所在地と同じ

ドライりんご
希望小売

価格（税込） 648円 発注リード
タイム 3営業日

賞味期限 365日 内容量 70g

JANコード 4573435296011 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

秋田県横手市産のふじりんごを使用し豊かな味
わいをそのまま半生状に仕上げました。ビター
チョコレートを溶かしディップしてウイスキーお
つまみとしても最高です。

☑常温

□冷蔵

□冷凍

水ようかんの素� 新商品

商品の特徴・セールスポイント

簡単に作ることができる。甘さの調整ができる。自分好みのお砂
糖が使える。使用原料は小豆と寒天のみ。動物性由来の原料を
使用していない。

希望小売価格
（税込） 540円 発注リード

タイム 10日

賞味期限 4か月 内容量 200g

業務用対応 応相談 JANコード 4582490120704  □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

小豆ぜんざいの素� 新商品

商品の特徴・セールスポイント

簡単に作ることができる。甘さの調整ができる。自分好みのお砂
糖が使える。使用原料は小豆のみ。動物性由来の原料を使用し
ていない。

希望小売価格
（税込） 540円 発注リード

タイム 10日

賞味期限 4か月 内容量 150g

業務用対応 応相談 JANコード 4582490120650  □ 常温　□ 冷蔵　☑ 冷凍

出展企業名 かどや食品工業株式会社 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 円城寺　キミ子

メッセージ
甘味は好きです、でも・・・。お砂糖の量、種類に気を遣われる方
は少なくありません。基本の簡単レシピを用意していますの
で、参考にしていただきながら大好きな甘味をどうぞ。

TEL 0187-54-2078 FAX 0187-54-2079

ホームページ https://peraichi.com/landing_pages/view/kakunodatekadoya

担当者 役職 営業 氏名 高橋　陽一 E-mail kadoya-anko@outlook.jp

会社所在地 〒 014-0347
秋田県仙北市角館町小勝田下村21 工場等所在地 会社所在地と同じ

【盛り付け例】
餅は入っていません


