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しょこらんこ（チョコ）� 新商品
希望小売

価格（税込） 350円

発注リード
タイム 7営業日

賞味期限 7日

内容量 1個

業務用対応 ―――

JANコード 4582630470140

商品の特徴 ・
セールスポイント

砂糖を加えない「心と体に優しい」ブラウニー。栄養豊富な発酵あずきに、きめ細やかなあきたこまち米粉、濃
厚糀シロップを贅沢に加え、しっとり滑らかで上品な風味に仕上げました。8種の定番フレーバー（チョコ、ホワ
イト、オレンジピール、フルーツミックス、イチゴ、ピスタチオ、アーモンド、クルミ）をご用意しております。
　　　　　　 □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍

雪国ぷりん（糀シロップ）� 新商品
希望小売

価格（税込） 500円

発注リード
タイム 7営業日

賞味期限 7日

内容量 85g

業務用対応 ―――

JANコード 4582630470072

商品の特徴 ・
セールスポイント

砂糖不使用の「心と体に優しい」発酵ぷりん。秋田オリジナル糀「あめこうじ」を贅沢に使用して、雪のよう
に真っ白でなめらかな食感に仕上げました。糀の優しい香りと甘さが至福のひと時をお届けします。濃厚
糀シロップを追い掛けして、甘さの変化をお楽しみ下さい。抹茶発酵あずき味もご用意しております。
　　　　　　 □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍

発酵あずき（特選雅）� 新商品
希望小売

価格（税込） 1,550円

発注リード
タイム 7営業日

賞味期限 90日

内容量 140g

業務用対応 ―――

JANコード 4582630470133

商品の特徴 ・
セールスポイント

砂糖不使用の「心と体に優しい」発酵スイーツペースト。秋田オリジナル糀「あめこうじ」と濃厚な風味の十勝産小豆「特選雅」をじっくりと
発酵させました。豊富な栄養価を一滴残らず丸ごと詰め込んで、小豆本来の甘さと風味を引き出しました。小さじ数杯を毎日お召し上がり
ください。ヨーグルトとの相性も抜群です。 十勝産小豆「きたろまん」を使用した、まろやかな風味の発酵あずきもご用意しております。
　　　　　　 □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍
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メッセージ

砂糖を加えた甘さではなく、秋田オリジナル麹「あめこうじ」に
よって素材本来の甘さを引き出した、『心と体にやさしい発酵ス
イーツ』を提供しています。スイーツを中心とした発酵食品の展
開によって、秋田県内の麹文化の更なる発展と全国への発信を
行って参ります。

TEL 0187-88-8494 FAX 0187-88-8495

ホームページ https://brain-corp.wixsite.com/yawora
https://www.instagram.com/ya_wo_ra/

担当者 役
職 代表取締役 氏

名 小松　正幸 E-mail yawora@brain-corp.net

会社所在地 〒 019-1613
秋田県大仙市太田町太田字新田街道上56-6 工場等所在地 〒 019-1614

秋田県大仙市太田町東今泉字中村134
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サキホコレ炭火手焼き煎餅21枚　木箱入り� 新商品
希望小売

価格（税込） 5,400円 発注リード
タイム

5営業日
（土・日・祝を除く）

賞味期限 180日 内容量 21枚

JANコード 4582205683920 業務用対応 ―――

商品の特徴
・セールス

ポイント

秋田の新品種『サキホコレ』を使用した炭火手焼
き煎餅です。
土佐備長炭にて手焼きしたお煎餅に、安藤醸造
家伝醤油を使用。男鹿産昆布、秋田県産シイタ
ケ、鰹節、煮干しから出汁を取り、和三盆糖にて甘
みを調整したこだわりのお煎餅に仕上げました。

☑常温

□冷蔵

□冷凍

煎餅日記　みそたまり味
希望小売

価格（税込） 518円 発注リード
タイム

5営業日
（土・日・祝を除く）

賞味期限 90日 内容量 70g

JANコード 4582205683739 業務用対応 ―――

商品の特徴
・セールス

ポイント

秋田県産うるち米に県内産玄米を織り交ぜ、米
油でさっと手揚げしました。鼎庵の特製ダレに
どっぷり漬けて味付けをしており、ざくざく食感
の中に玄米のぷちぷちとした食感が特徴です。

☑常温

□冷蔵

□冷凍
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　5枚入袋タイプ
希望小売

価格（税込） 772円 発注リード
タイム

5営業日
（土・日・祝を除く）

賞味期限 180日 内容量 5枚

JANコード 4582205682664 業務用対応 ―――

商品の特徴
・セールス

ポイント

秋田県産あきたこまち一等米100％の生地を使用。
老舗の石孫本店の丸大豆一番搾り醤油『百寿』と

『吟醸孫左エ門味噌』高機能玄米100％使用の
『石孫の金の蔵』をもとに、独自に配合した秘伝
だれで味付けをした手焼き煎餅です。

☑常温

□冷蔵

□冷凍

淡雪ふわり　こがししょっつる味
希望小売

価格（税込） 450円 発注リード
タイム

5営業日
（土・日・祝を除く）

賞味期限 50日 内容量 65g

JANコード 4582205680745 業務用対応 ―――

商品の特徴
・セールス

ポイント

秋田の淡雪の結晶をモチーフにしたサクサク食
感の揚げ煎餅。
秋田県産うるち米を使用。ハタハタ吟醸しょっつ
るのこがし風味が特徴。

☑常温

□冷蔵

□冷凍
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代表者 役職 代表取締役 氏名 米田　賢吾

メッセージ

私たちは、秋田に生まれ、秋田で育ち、子供の頃から秋田のお米を食してきました。
秋田県は全国的にみれば、お米の生産量日本第3位の米産県として有名です。しか
しながら、あきたこまちを筆頭に、様々な品種のお米があるにもかかわらず、なぜ
かお米のお菓子を作る企業が少ない県でもあります。私たち鼎庵は、本当に美味し
いと思うこの秋田県産米を使用し、美味しさを広く全国の皆様に知って頂けるよう
日々努力し、また、郷土秋田に愛される米菓を作り続けることを製造方針とします。

TEL 018-853-6766 FAX 018-853-6769

ホームページ http://kanaeya.co.jp/

担当者 役職 営業部　課長 氏名 謝花　万里 E-mail info@kanaeya.co.jp

会社所在地 〒 010-0341
秋田県男鹿市船越字内子1-231 工場等所在地 〒 010-0201

秋田県潟上市天王字上江川47-1203


