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髙岩日本酒プリン

商品の特徴・セールスポイント

日本酒のゼリーを使用して『大人プリン』を企画しました。三層
の下から苦めのカラメル、卵液にはたまり醤油を入れて、発酵色
を強調し、純米大吟醸をゼリーに混ぜています。

希望小売価格
（税込） 410円 発注リード

タイム 5日

賞味期限 工房出荷時から7日 内容量 80g

業務用対応 ――― JANコード 4589826640066  □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍

酒米粉チーズケーキ

商品の特徴・セールスポイント

日本酒の大吟醸を酒造する工程で産出される50%精米した米
粉を使用した濃厚なチーズケーキです。希望小売価格

（税込） 2,592円 発注リード
タイム 5日

賞味期限 工房出荷時から7日 内容量 850g

業務用対応 ――― JANコード 4589826640011  □ 常温　☑ 冷蔵　□ 冷凍

出展企業名 髙岩商店 店名・
屋号等 工房TAKAIWA HP

代表者 役職 代表 氏名 高橋　まゆみ

メッセージ
日本酒を底辺に色々な角度から商品を企画しております。昨
年は「あきた食のチャンピオンシップ2022」奨励賞を受賞しま
した。特に日本酒初心者の導入口としてスウィーツと日本酒
のマリアージュを推奨しています。

TEL 0183-52-2246 FAX 0183-52-2246

ホームページ https://takaiwa.base.shop

担当者 役職 代表 氏名 高橋　まゆみ E-mail otto414@gmail.com

会社所在地 〒 019-0202
秋田県湯沢市桑崎字中泊15 工場等所在地 会社所在地と同じ

日本酒の最高峰純米大吟醸をゼリーにして
昔ながらのプリンにのせた新感覚の大人プリンです。

※お子様やアルコールに弱い方、妊婦の方はご遠慮ください。

2022あきた食のチャンピオンシップ受賞商品です！
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出展企業名 クマケン工業株式会社 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 熊谷　圭介

メッセージ

農業の6次産業化により、営農者の皆様が苦労して育てた農産物に付加価値
をつけた商品を提供する事で農商工の連携と発展を目指し、弊社の新事業と
して取り組みました。およそ2年の研究試行を繰り返して完成した商品は、健
康や美容に寄与するだけでなく、美味しくて食べやすいとの評価も地域で広
まりつつあります。

TEL 0182-33-3098 FAX 0182-33-3093

ホームページ https://satonoya.co.jp/

担当者 役職 グループリーダー 氏名 松浦　寿 E-mail kumaken@luck.ocn.ne.jp

会社所在地 〒 013-0051
秋田県横手市大屋新町字牛首戸324－8 工場等所在地 〒 013-0043

秋田県横手市安田字大台1－1

熟成プレミアムレーズン（枝付きシャインマスカット）
希望小売

価格（税込） 10,800円 発注リード
タイム 3～5営業日

賞味期限 360日 内容量 1房

JANコード 4595122468037 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

奥羽山系に広がる横手盆地の「横手フルーツ街道」はぶどうの名産地で
す。雪深い厳冬を越え、丹精込めて育てられた大粒ぶどうの中からさら
に選びぬかれた房だけを枝付きのまま熟成し、セミドライに仕上げまし
た。寒暖の差が果実の甘みを増し、その差材の味をさらに凝縮した無
添加の熟成ぶどうは、従来の干しぶどうとは一線を画す逸品です。

☑常温

□冷蔵

□冷凍

熟成プレミアムレーズン（小枝の巨峰）
希望小売

価格（税込） 1,080円 発注リード
タイム 3～5営業日

賞味期限 360日 内容量 40g

JANコード 4595122468068 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

奥羽山系に広がる横手盆地の「横手フルーツ街道」はぶどうの名産地で
す。雪深い厳冬を越え、丹精込めて育てられた大粒ぶどうの中からさら
に選びぬかれた房だけを枝付きのまま熟成し、セミドライに仕上げまし
た。寒暖の差が果実の甘みを増し、その差材の味をさらに凝縮した無
添加の熟成ぶどうは、従来の干しぶどうとは一線を画す逸品です。

☑常温

□冷蔵

□冷凍

熟成プレミアムレーズン（ぶどう�アソート）
希望小売

価格（税込） 1,290円 発注リード
タイム 3～5営業日

賞味期限 360日 内容量 40g

JANコード 4595122468075 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

奥羽山系に広がる横手盆地の「横手フルーツ街道」はぶどうの名産地で
す。雪深い厳冬を越え、丹精込めて育てられた大粒ぶどうの中からさら
に選びぬかれた房だけを枝付きのまま熟成し、セミドライに仕上げまし
た。寒暖の差が果実の甘みを増し、その差材の味をさらに凝縮した無
添加の熟成ぶどうは、従来の干しぶどうとは一線を画す逸品です。

☑常温

□冷蔵

□冷凍

熟成プレミアムレーズン（小枝のシャインマスカット）
希望小売

価格（税込） 1,620円 発注リード
タイム 3～5営業日

賞味期限 360日 内容量 40g

JANコード 4595122468051 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

奥羽山系に広がる横手盆地の「横手フルーツ街道」はぶどうの名産地で
す。雪深い厳冬を越え、丹精込めて育てられた大粒ぶどうの中からさら
に選びぬかれた房だけを枝付きのまま熟成し、セミドライに仕上げまし
た。寒暖の差が果実の甘みを増し、その差材の味をさらに凝縮した無
添加の熟成ぶどうは、従来の干しぶどうとは一線を画す逸品です。

☑常温

□冷蔵

□冷凍


