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横手やきそば（即席カップめん）� 新商品
希望小売
価格（税込） 450円 発注リード

タイム 3～5日

賞味期限 150日 内容量 108ｇ（めん75ｇ）

JANコード 4905834195105 業務用対応 ———

商品の特徴
・セールス

ポイント

日本三大焼きそばの横手やきそばを即席めん
に仕上げました。中太麵でもちもちとした食感
が特長です。ソースは弊社オリジナル。やや甘め
で程よくスパイスが効いていて麺との相性抜群
です。「あきた食のチャンピオンシップ2022」に
おいて奨励賞を受賞いたしました。

☑常温
□冷蔵
□冷凍

秋田十文字中華そば（即席めん）
希望小売
価格（税込） 500円 発注リード

タイム 3～5日

賞味期限 60日 内容量 112ｇ（めん60ｇ）

JANコード 4905834709098 業務用対応 ———

商品の特徴
・セールス

ポイント

創業時（昭和35年）からの変わらぬ懐かしの味を
そのまま即席めんに仕上げました。あっさり煮干
しスープに無着色の細ちぢれ麵が特長。チャー
シュー、メンマ、乾燥ネギ、こしょうが入って具だ
くさん。本格的なご当地麺が食べられます。

☑常温
□冷蔵
□冷凍

秋田十文字中華そば
希望小売
価格（税込） 350円 発注リード

タイム 3～5日

賞味期限 20日 内容量 302ｇ（めん120ｇ×
2，スープ31ｇ×2）

JANコード 4905834607318 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

創業時（昭和35年）に開発した第一号商品で、製
法・原料も変更していない懐かしさを感じる中
華そば。無着色の細ちぢれ麵でゆで時間が45
秒と早く、あっさり煮干しスープがよく合う秋田
県横手市十文字町のご当地麵です。

☑常温
□冷蔵
□冷凍

稲庭延打饂飩（生）冷タイプ
希望小売
価格（税込） 350円 発注リード

タイム 3～5日

賞味期限 20日 内容量 346g(めん120ｇ
×2、つゆ53ｇ×2)

JANコード 4905834810152 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

日本三大うどんの一つ、稲庭饂飩の生麺。充分
に熟成させて仕上げており、コシが強く独特な
つるめきとしなやかさが特長です。乾麺に劣ら
ない品質で弊社自慢の商品です。つゆはスト
レートめんつゆ。温タイプもあり、温タイプは濃
縮つゆ入りとなっています。

☑常温
□冷蔵
□冷凍

出展企業名 トヤマフーズ株式会社 HP ———

代表者 役職 代表取締役 氏名 外山　惠太

メッセージ
創業60年の伝統を守りながら、秋田のご当地麺を多数製造し
ております。添加物を最小限に抑え、身体にやさしい麺づくり
をモットーに日々取り組んでおります。

TEL 0182-42-0080 FAX 0182-42-0055

ホームページ ———

担当者 役職 常務取締役 氏名 外山　義久 E-mail toyama@amber.plala.or.jp

会社所在地 〒	019-0527
秋田県横手市十文字町字大道東38-8 工場等所在地 会社所在地と同じ

宇治抹茶粉末入り稲庭古来うどん
希望小売
価格（税込） １，０８０円 発注リード

タイム ５日

賞味期限 製造日より１２か月 内容量 ３００ｇ

JANコード 4964344001184 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

日本三大うどん「稲庭うどん」と日本三大茶
「宇治茶」の日本三大銘品の融合商品。

☑常温
□冷蔵
□冷凍

稲庭古来うどん　切り落とし８００ｇ
希望小売
価格（税込） １，０８０円 発注リード

タイム ３日

賞味期限 製造日より２４か月 内容量 ８００ｇ

JANコード 4964344010117 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

３００余年の伝統製法を用いて作れる「稲庭
古来うどん」の製造工程で生じる端の部分
（多少麺線にバラツキあり）を集めたお買
い得品です。

☑常温
□冷蔵
□冷凍

さくらうどん
希望小売
価格（税込） １，０８０円 発注リード

タイム ５日

賞味期限 製造日より１２か月 内容量 ３００ｇ

JANコード 4964344001917 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

伝統製法で作られる「稲庭古来うどん」に
桜葉粉末で香付けをし野菜色素で色付け
した食卓を華やかにする逸品です。

☑常温
□冷蔵
□冷凍

稲庭古来そうめん　お徳用袋入り２５０ｇ
希望小売
価格（税込） ５４０円 発注リード

タイム ５日

賞味期限 製造日より２４か月 内容量 ２５０ｇ

JANコード 4964344010018 業務用対応 可能

商品の特徴
・セールス

ポイント

栗駒山系の清らかな伏流水を使用して寒
水・寒づくりで油を使わずに仕上げた極細
の『稲庭古来そうめん』

☑常温
□冷蔵
□冷凍

出展企業名 有限会社�稲庭古来堂 店名・
屋号等 有限会社�稲庭古来堂 HP

代表者 役職 代表取締役 氏名 麻生　一

メッセージ
秋田県稲庭地区に３００余年の古くから継承されている伝統製
法を頑なに守り、日本の伝統食文化を後世に引き継ぐべく近
代的な機械化に頼らず熟練の職人が日々手作業で１本１本丁
寧に仕上げています。

TEL 0183-43-2537 FAX 0183-58-3030

ホームページ http://www.inaniwa-koraido.com/

担当者 役職 営業部長 氏名 麻生　英治 E-mail koraido@plum.plala.or.jp

会社所在地 〒	012-0107
秋田県湯沢市稲庭町字稲庭２５８-４ 工場等所在地 〒	012-0107

秋田県湯沢市稲庭町字南ケ沢６８-１

麺  

類


