
570/730/960円 10営業日以内

製造から180日 170g/40g/160g
かんろう（甘露煮）4529208023001
いちこ（ドライ）4529208022004
いちを（ジャム）4529208021007

―――

常温
冷蔵□
冷凍□

いちじく3きょうだいのかわいい瓶パッケージが
登場。食べ比べに最適。専用カートン（75円税込）
もありギフト対応可能。

〒018-0322

にかほ市いちじく振興会

0184-74-3617 0184-74-3288

https://ichijiku-ya.com/

ray@kanroku.jp

HACCP□

☑

秋田県版HACCP□ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県にかほ市大竹字下後26（佐藤勘六商店）

にかほ市大竹集落で、半径2km以内で採れた大竹いちじくをその日の
うちに加工しています。無添加にこだわった商品開発を行っています。
令和2年には「大竹いちじく」がGI（地理的表示）制度に登録されました。

代表 佐藤　玲

代表 佐藤　玲

いちをビンセット（甘露煮・ドライ・ジャム）

1,944円 5営業日以内

製造から20日 1個

4529208024008 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

にかほ市大竹産のいちじく使用。甘露煮とそのシ
ロップをこれ以上入れると生地が縮むという限界
まで配合しました。しっとり食感が人気のバウム
クーヘンです。

☑

いちじくバウムクーヘン

昔 な が ら  620円/1,750円
ワイン仕立て 670円/1,940円 5営業日以内

製造から180日 箱200g/わっぱ500g
昔 な が ら  4529208028006
ワイン仕立て 4529208004000 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

いちじく果汁で煮ることで甘すぎずいちじくの風
味が活きた仕上がりに。秋田・東北の甘露煮文化
に馴染みがない方には、よりさっぱり仕上げた赤
ワイン仕立てがおすすめです。

☑

いちじく甘露煮　箱/わっぱパッケージ

590円 14営業日以内

製造から180日 200g

4529208001009 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

昔ながらの製法で、砂糖と水飴のみでじっくり煮
た甘露煮です。水を使わず、いちじく果汁で煮て
いくので、いちじく本来の風味が活きた味わいで
す。

☑

いちじく甘露煮（スーパー様限定）
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