
1,300円 5営業日

30日 140g

4582630470027 ―――

常温
冷蔵☑
冷凍□

秋田オリジナル麴「あめこうじ」を100％使用し、
小豆・特選雅を発酵させたコクのある味わい。8
時間発酵させることで砂糖不使用なのに甘くて
美味しい。食物繊維、ポリフェノール、乳酸菌など
栄養成分豊富で、腸活や美肌効果が期待される。

〒 019-1613

有限会社 ＢＲＡＩＮ(店名：やをら）

0187-88-8494 0187-88-8495

https://brain-corp.wixsite.com/yawora

info@brain-corp.net

HACCP□

□

秋田県版HACCP□ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県大仙市太田町太田字新田街道上５６－６

秋田オリジナル麴「あめこうじ」を使用した砂糖不使用の健康
スイーツを手作りしています。あめこうじと小豆と塩のみの
「発酵あずき」やあめこうじを発酵させ甘味料として使用した
ミルクプリンや焼き菓子など様々な健康スイーツを作ります。

小松　聖子

代表取締役 小松　正幸

発酵あずき　特選雅

1,200円 5営業日

30日 140g

4582630470034 ―――

常温
冷蔵☑
冷凍□

秋田オリジナル麴「あめこうじ」を100％使用し、大
粒小豆のきたろまんを使用した、まろやかな味わ
い。8時間発酵させることで、砂糖不使用なのに甘く
て美味しい。食物繊維、ポリフェノール、乳酸菌など
栄養成分豊富で、腸活や美肌効果が期待される。

□

発酵あずき　きたろまん

350円 3営業日

5日 85g

4582630470010 ―――

常温
冷蔵☑
冷凍□

秋田オリジナル麴「あめこうじ」を100％使用し、
卵、砂糖不使用のプリン。優しい甘さのプリンに
糀シロップをかけることで、砂糖不使用でもしっ
かりした甘さを感じることができる。食感はトロっ
としている。

□

雪国ぷりん　糀シロップ

350円 3営業日

5日 85g

4582630470065 ―――

常温
冷蔵☑
冷凍□

雪国ぷりんと同材料に抹茶を加え、シロップの代
わりに発酵あずきを敷き詰めている。抹茶のほろ
苦さと糀の優しい甘さ、発酵あずきのしっかりし
た甘さがマッチしている。

□

雪国ぷりん　抹茶発酵あずき

〒 019-1614
秋田県大仙市太田町東今泉字中村１３４
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