
540円 2営業日

製造日より2年間 180g

可能 4989855080015

HACCP□

常温☑ 冷蔵□ 冷凍□

秋田県版HACCP☑ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

稲庭うどんはしっかりとした熟成を重ねることで麺の色が白か
ら飴色に変わります。こうした熟成麺は粘弾性が良くなり、茹
で時間も短くなるため、よりなめらかなのど越しが味わえま
す。

稲庭絹女うどん 和紙袋入り　GK-20

3,240円 2営業日

製造日より2年間 180ｇ×5袋

可能 4989855080121 常温☑ 冷蔵□ 冷凍□

完成までの4日間の中でしっかりと熟成を重ねた飴色のうどん
を高級感のある袋と木箱でパッケージングしました。

稲庭絹女うどん 木箱入り　RK-100

〒 012-0107

有限会社 稲庭絹女うどん

https://kinume.jp/

info@kinume.jp

秋田県湯沢市稲庭町稲庭132-1 

稲庭うどん製造は弊社の事業であると同時に伝統産業でもあ
ります。弊社はこの伝統を受け継ぐべく、機械を使用しない製法
を50年以上続けながら、品質向上に常に取り組んでおります。

代表取締役 高橋　和彦

代表取締役 高橋　和彦

会社所在地と同じ

0183-43-2638 0183-43-2688
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