
518円 中2日

2年 180ｇ

4976241310023 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

国産原料全量使用にこだわりました。今までの国
産原料では難しいとされた、艶やかな乳白色の麺
に四日間をかけて熟成を繰り返すことで得られ
る、手延製法特有のもっちりとしたコシとつるりと
した滑らかな口当たりを味わえます。

〒 012-0107

株式会社
ごぶん

後文

0183-43-2307 0183-58-3001

http://gobun.moo.jp/ （PCでのみ閲覧可）

gobun-kk@yutopia.or.jp

HACCP□

☑

秋田県版HACCP☑ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県湯沢市稲庭町字三嶋72番地
〒 012-0107
＜手延製麺工場＞秋田県湯沢市稲庭町字三嶋72番地
＜ロール製麺工場＞秋田県湯沢市稲庭町字稲庭210番地

稲庭の伝統製法を基本として厳選した原料を用いて
熟成を繰り返す独自製法で、様々な商品開発にチャ
レンジしております。

代表取締役 佐々木　丑弘

代表取締役 佐々木　丑弘

稲庭手造り饂飩　青ラベル　国産原料全量使用

378円 中2日

2年 180ｇ

4976241111644 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

原料製法はギフト品と同じですが、うどんを掛け
て延ばした麺棒にかかった一番端の部分。麺と幅
と厚みの違いが独特の食感を楽しめます。

☑

稲庭手造り饂飩　かんざし

378円 中2日

1年 180ｇ

4976241114072 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

国産原料をまるごと挽いた粉を全量使用した健
食にぴったりの素麺。豊富な食物繊維を含み、一
見すると蕎麦と見間違うような色と全粒粉独特の
香ばしい風味、歯切れの良さを味わえます。

☑

稲庭全粒粉素麵　国産原料全量使用

486円 中2日

1年 244ｇ（麺80g×2束・
スープ42g×2ケ）

4976241114089 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

国産小麦粉にパスタに使われる弾力性に富んだ
デュラム小麦のセモリナを配合したコシの強い新
食感の麺を風味豊かなガラスープでお召し上が
りください。

☑

稲庭干中華そば
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