
702円 3～7営業日

（製造から）90日 200g

4967301220017 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

稲庭うどん業界では珍しい半生麺。職人が、伝統
技術にて一本一本純手作業により丁寧に製造し
た至高の逸品です。ゆで時間は、約90秒。なめら
かな食感と豊かな小麦の風味が堪能できます。

〒 012-0107

株式会社 稲庭宝泉堂

0183-43-2103 0183-43-2919

http://www.inaniwahousendo.com

inaniwahousendo@gmail.com

HACCP□

☑

秋田県版HACCP☑ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県湯沢市稲庭町字大森沢51-1
〒 012-0107
秋田県湯沢市稲庭町字大森沢54-3

稲庭伝統の『手綯製法』で作られる『稲庭寳来うどん』。自社独自の研究
を重ねて辿り着いた秘伝の小麦の配合で、コシの強さと喉越しの良さを
実現しました。伝統の技とこだわりが生むおいしさをご賞味ください。

主任 加瀬谷　美幸

代表取締役 岩崎　三四郎

稲庭宝来うどん　熟成半生麺

648円 3営業日

730日 200g

4967301220024 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

「あんべいい長さの26㎝」稲庭宝泉堂の稲庭宝
来うどんは、ブレンドにこだわっています。研究を
重ねて辿り着いた秘伝の配合により、コシの強さ
と喉越しの良さを実現しました。

☑

稲庭宝来うどん　２６

810円 3営業日

730日 250g

4967301220031 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

「茹でやすい長さの17.5㎝」稲庭宝泉堂の稲庭宝
来うどんは、ブレンドにこだわっています。研究を
重ねて辿り着いた秘伝の配合により、コシの強さ
と喉越しの良さを実現しました。

☑

稲庭宝来うどん　１７．５

972円 3営業日

730日 300g

4967301220048 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

「伝統的な長さの35㎝」稲庭宝泉堂の稲庭宝来う
どんは、ブレンドにこだわっています。研究を重ね
て辿り着いた秘伝の配合により、コシの強さと喉
越しの良さを実現しました。

☑

稲庭宝来うどん　３５
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