
２５０円 ５日

１２０日 １５０ｇ

4571149350050 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

世界自然遺産「白神山地」から育まれた乳酸菌と、
秋田県産「あきたこまち」米糀で仕上げた、純国
産の甘酒飲料です。
お子様にも、運転前にも、授乳中の方にもおすす
め。

〒 ０１６－０８２５

白神手づくり工房有限会社

０１８５-５４-５４０５ ０１８５-５４-５４０４

http://www.shirakami-sasara.co.jp/

shirakami-sasara@titan.ocn.ne.jp

HACCP

☑

□ 秋田県版HACCP□ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県能代市柳町４－２８
〒 ０１６－００１４
秋田県能代市落合字古釜谷地２６

世界自然遺産白神山地のブナの森から発見した乳酸菌「作々楽」を使用し
た、美容と健康にやさしい本格発酵食品を開発しております。
乳酸菌「作々楽」は、自然由来の素材としてGABAという成分をつくり出すな
どの機能性もあり、各方面から注目されています。
乳酸菌の力を生かし、保存料・化学調味料・合成着色料を使用しない、子供た
ちにも安心して食べさせることのできる、食品づくりに取り組んでいます。

室長 柴野　晃大

取締役 柴野　隆司

乳酸菌甘酒「白神ささら」（プレーン）

６４８円 ５日

１８０日 ３００ｇ

4571149350135 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

乳酸菌発酵調味料「白神ささら」は、パンやスイー
ツ、肉、魚、野菜など料理屋や素材を選ぶことなく
“うまみ”を引き出すミラクル調味料です。

☑

乳酸菌発酵調味料「白神ささら」

２００円 ５日

１４日 １５０ｍｌ

4571149355000 ―――

常温
冷蔵
冷凍□

世界自然遺産「白神山地」から育まれた乳酸菌と、秋
田県産「あきたこまち」米糀、秋田県産生乳で仕込み
ました。
朝にＧＯＯＤ！　自然の甘味が活きてます！
お子様にも、運転前にも、授乳中の方にもおすすめ。

□

世界自然遺産乳酸菌入り甘酒ヨーグルト

５４０円 ５日

めん　２年
つゆ　８ヶ月

めん　２００ｇ×１束
つゆ　７０ｇ×２袋

4571149355024 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

創業６０年の伝統「能代うどん」の製法に、白神山
地で育まれた乳酸菌「作々楽」、秋田県産「あきた
こまち」米糀を使用。
特徴のツルツルした食感がより際立つ、上質な
“うどん”に仕上がりました。

☑

白神ささらうどん

☑
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