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発酵のまち横手ＦＴ事業協同組合

０１８２-２４-１０２８ ０１８２-２４-１０９８

―――

newmount@alpha.ocn.ne.jp

８６４円 7営業日

１８３日 ４００ｇ

――― 各製造所で取得

HACCP

☑

□

常温□ 冷蔵 冷凍□

秋田県版HACCP□ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県横手市卸町８－４

大豆は秋田県横手市産の青大豆秘伝を１００％、こうじ米は秋
田県横手市産のあきたこまちを１００％使用しています。天然
素材由来の優しい風味と旨みが特徴です。米こうじを贅沢に
たっぷり使用しています。酵母が生きている「味噌」です。

秋田県横手市は、昔から米どころとして栄えてきた地域であり、こうじ漬け
や味噌醤油の醸造など発酵食品の製造が盛んでした。当組合は、その横手
市で古くからこうじ屋を営んでいる４人が、歴史ある発酵技術を生かし、本
物の発酵食品の製造を通じて、横手のこうじ文化の発信と技術伝承を実践
する匠集団です。
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検索本日あきた発酵中。
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