
540円 4営業日

180日 750ｇ

4905961312703 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

秋田香酵母「ゆらら」と、当蔵独自の乳酸菌を加え
て発酵・熟成させています。大豆の豊かな香りと
ほのかな甘さがどこか懐かしい昔ながらの秋田
味噌です。漉タイプです。

〒 018-1504

小玉醸造株式会社

018-877-2100 018-877-2104

https://www.kodamajozo.co.jp/

m-funaki@kodamajozo.co.jp

HACCP

☑

□ 秋田県版HACCP□ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県潟上市飯田川飯塚字飯塚34-1

創業明治１２年。「ヤマキウ」の名で知られる当社の味噌・醤油。味噌
は、秋田県内一の生産量を誇る秋田味噌です。昭和60年に行われ
た農林水産祭において民間企業・加工食品として初めては天皇杯
を賜りました。

営業課長 船木　誠

代表取締役社長 小玉　真一郎

ヤマキウ特撰味噌ゆららカップ750g（漉）

540円 4営業日

180日 750ｇ

4905961312604 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

秋田香酵母「ゆらら」と、当蔵独自の乳酸菌を加え
て発酵・熟成させています。大豆の豊かな香りと
ほのかな甘さがどこか懐かしい昔ながらの秋田
味噌です。粒タイプです。

☑

ヤマキウ特撰味噌ゆららカップ750g（粒）

594円 4営業日

180日 1ｋｇ

4905961211068 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

国産大豆を原料に寒仕込みを行い、天然醸造で1
年6か月かけてしっかりと熟成させたお味噌。大
豆の豊かな香りとほのかな甘さがどこか懐かし
い昔ながらの味わいで、お味噌汁はもちろん、魚
介類料理によく合います。

☑

ヤマキウ吟醸味噌　1ｋｇ ピロ袋

3,240円 4営業日

360日 うどん80ｇ×5本
白だしつゆ300ｍｌ1本

4964206423017 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

創業万延元年 八代目佐藤養助 × 創業明治一二
年小玉醸造。老舗2社によるこだわりのギフトで
す。【小玉本家　玉屋白だし】は蔵限定商品となっ
ております。

☑

稲庭干温飩・しろだし詰合せ　YK-30

会社所在地と同じ

若鶏の味噌から揚げ

牛すね肉と大根煮込み

きりたんぽ味噌鍋

稲庭セリうどん（しろだし）
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