
594円 3日

180日 106g

4582438051107 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

”肉厚のきりたんぽ”に”はるさめ”が入って、満足
の食べごたえです！きりたんぽをチンして、お湯を
注ぐだけで簡単にお召し上がりいただけます。
スープは日本三大地鶏の「比内地鶏ガラ」を使用
した醤油味のスープ。

〒 010-0951

株式会社 ツバサ

018-853-7695 018-853-7418

https://tsubasa-co.jp

buppan@tsubasa-co.jp

HACCP

☑

□ 秋田県版HACCP☑ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県秋田市山王6-1-5 太平ビル3F

地域資源を活用した自社商品の企画・製造・販売のほか、生産者や加工者
の商品開発をプロデュースしています。今ある商品の魅力を再編集する。
商品同士を掛け合わせることで新たな価値をつくる。生活者目線で必要と
しているモノを見極める。この３つの目線で生産者と生活者をつなぎます。

商品事業部リーダー 舘岡　竜宗

代表取締役 斎藤　真

きりたんぽカップスープ比内地鶏醤油味

594円 3日

180日 198g

4582438058847 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

食べ応えがある「肉厚のきりたんぽ」に日本三大
地鶏の「比内地鶏」ガラが効いた旨味たっぷりの
醤油スープが◎。秋田県内事業者が製造した特
産品を選ぶ「あきた食のチャンピオンシップ２０２
１」で最優秀賞の金賞を受賞いたしました。

☑

きりたんぽラーメン比内地鶏醤油味

798円 3日

180日 156g

4582438058922 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

秋田県にかほ市にある人気ラーメン店「湯の台食
堂」監修の新商品。にかほ市の食材である「鱈しょっ
つる」を使用した無化調の醤油スープが特徴。具材
のメンマもお店の味を忠実に再現しております。麺
は秋田県産小麦「銀河のちから」を使用。

☑

湯の台食堂監修 鱈しょっつる醤油拉麺

798円 3日

180日 155g

4582438058939 ―――

常温
冷蔵□
冷凍□

秋田県にかほ市にある人気ラーメン店「湯の台食
堂」監修の新商品。にかほ市の食材である「北限
のいちじく」を使用した肉味噌が特徴。無化調
坦々スープは程よく辛く、肉味噌との相性が抜
群。麺は秋田県産小麦「銀河のちから」を使用。

☑

湯の台食堂監修 北限いちじく坦々麺

複数あるためお問い合わせください
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