
540円 3日

製造日より20日間 120g

4930878231298 可能

常温
冷蔵
冷凍□

ドイツ直輸入の各種スパイスを独自に調合する
ことでつくられる日本人の好みに合ったきめ細か
い食感が特徴。国産豚肉を使用し、玉ねぎで自然
な甘みを加えています。あっさりとした味で食べ
やすく、あと引く美味しさ。

〒 014-0016

株式会社 嶋田ハム

0187-63-1576 0187-63-1578

http://www.shimadaham.co.jp/

master@shimadaham.co.jp

HACCP ☑□

□

秋田県版HACCP□ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（秋田県版HACCP・保健所の立入検査待ち）

秋田県大仙市若竹町26-23

ドイツと気候が似ている秋田、大仙市大曲でドイツ伝統製法のソー
セージを製造しています。秋田の自然に育まれた風味豊かな味わい
の商品をより多くの方に楽しんでいただける事を目標にしています。

代表取締役 花澤　直樹

代表取締役 花澤　直樹

ポークソーセージ

530円 3日

製造日より15日間 100g

4930878231281 可能

常温
冷蔵
冷凍□

より安心、安全なソーセージをお客様へお届けし
たいという思いから添加物不使用のソーセージ
を開発しました。 国産豚肉を使用し、ジューシー
なのにあっさり。幅広い年代で食べやすいよう仕
上げました。

□

＜ハナライン＞無添加ポークソーセージ

519円 3日

製造日から25日間 80g

4930878231397 可能

常温
冷蔵
冷凍□

国産豚バラ肉にオリジナルスパイスをすり込み、
低温で約4週間熟成。18時間スモークし、余分な
脂を落としつつ旨味を閉じ込めました。なめらか
な食感と広がる旨み、豊かな香りをお楽しみくだ
さい。

□

熟成スモークベーコン

540円 3日

製造日から25日間 70g

4930878231366 可能

常温
冷蔵
冷凍□

国産豚肉を低温で約4週間じっくりと熟成させ、
深い味わいと弾力のある食感を生み出していま
す。職人の技で3時間スモークし、自然木の風味
を加えているため口に入れた瞬間豊かな香りが
広がります。

□

熟成ロースハム

会社所在地と同じ

☑

☑

☑

☑
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