
756円

通常3営業日以内に出荷

製造日より120日

70g(真鯛40g・たれ30g)

可能

4580352678608

常温 冷蔵□ 冷凍

朝獲れ活締めの男鹿の天然真鯛を特製胡麻醤油だれでヅケにしました。そのままヅ
ケ丼で。お湯やお出汁をかければ鯛茶漬けとしても楽しめます。養殖ものが主流のい
ま、貴重な男鹿の天然真鯛を多くの方に味わってもらえればと願い商品化しました。

〒 010-0511

株式会社 男鹿なび

0185-23-2465 0185-24-5044

https://oganavi.com

shop@oganavi.com

HACCP ☑

☑

☑

□

□

秋田県版HACCP ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県男鹿市船川港船川字海岸通り2-12-8

2005年創業。観光サイト男鹿なびを運営し、男鹿の観光情報発信に携わ
るとともに、はたはた姿せんべいなど地場食材を活用した商品の製造販売
を行っています。2018年より関連会社「男鹿冷凍(株)」にてCAS凍結設備
を導入し、一次・二次加工品の企画開発・製造販売を通して男鹿の水産物の
付加価値向上に積極的に取り組んでいます。

眞壁　佳子

代表取締役 船木　一

男鹿産天然真鯛漬け(胡麻醤油)

648円

通常3営業日以内に出荷

製造日より120日

180g

可能

4580352678301

常温 冷蔵□ 冷凍

直火でじっくり炙った男鹿産の天然真鯛のアタマ・ホホ・カマの肉をたっぷり
使って、絶品の鯛めしを炊き上げました。香ばしく、そして旨味あふれる鯛の身
と、やや強めに効かせた生姜のアクセントが食欲をそそる男鹿の鯛めしです。

□

男鹿産天然真鯛の「鯛めし」

648円

通常3営業日以内に出荷

製造日より120日

180g

可能

4580352678318

常温 冷蔵□ 冷凍

新鮮な男鹿産のタコとオリーブを入れて炊いた洋風たこめし。
玉ねぎの甘みとオリーブオイルの風味がタコの旨味をより一層ひきたててい
ます。

□

男鹿産たこを使った洋風「たこめし」

会社所在地と同じ

☑
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