
1,800円 営業日３～５日

設定なし 2kg

570071340122 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

栽培の全行程で乳酸菌を使用し、稲の根の内側と穂の外側か
ら乳酸菌を吸収させて栽培した秋田県産あきたこまち一等
米。玄米はビタミン、ミネラルが豊富で食感や香りが独特。玄
米の糠成分と乳酸菌は相性がよいため糠を柔らかくし、臭み
を消して食べやすくする。玄米モードで炊飯がおすすめ。

〒 012-0841

株式会社 鈴木又五郎商店

0183-73-5130 0183-72-1246

https://kanemata-suzuki.com/

suzukikanemata@gmail.com

HACCP☑

☑

秋田県版HACCP□ ISO 9000□ ISO 14000□ 有機JAS□ その他（ 　　　　　 ）□

秋田県湯沢市大町１－２－２６ 会社所在地と同じ

当社は１８９０年の創業以来、酒づくり米づくりに関わる人々を中心と
して社会に貢献することを基本理念とし、地方から日本の希望ある未
来の実現に貢献したいと願っております。近年は安心安全な小売り商
品を開発し、食育やSDGsを目指した取り組みを行っております。

鈴木アヒナ麻由

代表取締役 鈴木　達夫

発酵乳酸菌あきたこまち玄米

1,800円 営業日３～５日

設定なし 2kg

4570071340139 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

栽培の全行程で乳酸菌を使用し、稲の根の内側と穂の外側から
乳酸菌を吸収させて栽培した秋田県産あきたこまち一等米。玄
米はビタミン、ミネラルが豊富だが食感や香りが独特。玄米の糠
成分と乳酸菌は相性がよいため糠を柔らかくし、臭みを消して食
べやすくする。さらに食べやすいようにあきたこまち一等精白米
を混ぜた。数時間浸水し、白米と同じように食べることが可能。

☑

発酵乳酸菌あきたこまち玄米白米ブレンド

500円 営業日1週間

製造より1年間 100g

4570071340245 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

炊いて食べても美味しい秋田県産あきたこまち一等米だけ
を使った究極の贅沢パンケーキ。玄米を焙煎して粉砕した米
粉と白米の通常の米粉をブレンド。玄米が入っているのにク
セがなく、モチモチしていて香り豊か。また、パンケーキだけ
でなく、チヂミやタコスなどアレンジOK。通常のパンケーキ
３～４枚分。お玉一杯分でつくるとミニサイズで15～16枚。

☑

アキタコマチ玄米パンケーキミックスプレーン

500円 営業日1週間

製造より1年間 100g

4570071340238 可能

常温
冷蔵□
冷凍□

炊いて食べても美味しい秋田県産あきたこまち一等米だ
けを使った究極の贅沢パンケーキ。玄米を焙煎して粉砕
した米粉と白米の通常の米粉をブレンド。玄米が入ってい
るのにクセがなくモチモチしていて香り豊か。また、パン
ケーキだけでなくアレンジOK。通常のパンケーキ３～４
枚分。お玉一杯分でつくるとミニサイズで15～16枚。

☑

アキタコマチ玄米パンケーキミックスイチゴ
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